KOKO LUOKKA LEIPOO (n. 75 min.)

Pajaan tarvitaan:

e Suunnittelupaperija puuvarit ryhmille

e Laminoidut tehtavalaput (Kakku to do) + vesiliukoinen tussi ryhmille

e Kakkupajan vaiheet —juliste

e Tarvikevaihtoehdot sanalappuina

e Kakkutarpeet:

2 kakkulevya joka ryhmalle

mehua kostukkeeksi

kakun taytteita (2 hillovaihtoehtoa, banaanisiivuja, kermavaahtoa, kastikkeet)

kakun koristeita (varikkdat karkit (Skittles), minivaahtokarkkeja, persikkasiivuja,
banaanisiivuja, kastikkeet, strosselit)

allergeenit: Punainen Skitles- pussi (El sisalla liivatetta, maitoa, pahkinda, gluteenia),
minivaahtokarkki (sisaltaa liivatetta=sikaa), liivatteeton vaahtokarkki, tarkista strosselit ja
kastikkeet (esim. Menu-kinuskikastikkeessa on maitoa)

e Valineet joka ryhmalle tyoskentelyyn:

leivinpaperiarkki kakkupohjien/tyoskentelyn alustaksi
tarjotin, jolle kakku kasataan

kippoja kostukkeelle, taytteille ja koristeille

tee- ja ruokalusikoita seka ruokaveitsia tyoskentelyyn

e Pisteen siivousvalineet

siivousliina
puhdistussuihke

Pajaa varten valmistellaan ruokala tai muu vastaava toimintaan soveltuva tila. Edessa on tarvikepoyta,

jonne taytteet ja koristeet laitetaan esille ja josta lapset tulevat niitd suunnitelmansa mukaan

hakemaan taytto- ja koristeluvaiheessa. Tilaan jarjestetaan tyopisteet ryhmille. TyOpisteisiin nostetaan

valmiiksi odottamaan suunnittelupaperi ja kynat seka kakkulevyt.
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Oppilaat on jaettu valmiiksi 4-6 hengen ryhmiin. Kadet pestadn huolella ja ryhmat muodostetaan
ennen tilaan tulemista. Ryhma kerrallaan ohjataan siirtymaan jarjestyksessd oman tyopisteensa
taakse odottamaan ohjeita, mutta mihinkaan vield koskematta.

Pajan tyoskentely:

Pajan idean ja tyovaiheiden esittely (apuna juliste) (5 min.)

Tervetuloa Koko luokka leipoo -tyopajaan! Olette ehkd ndhneet leipomis- ja ruuanlaittokisaohjelmia
televisiosta. Olette nyt itse samankaltaisessa kakkutybpajassa. Tassé pajassa ei kuitenkaan kisata
toisia vastaan vaan ollaan kaikki voittajia, kun saamme tehdé tallaista herkullista puuhaa yhdessa
ryhmaéan kanssa ja paivan lopuksi nauttia yhdessa tuotoksista kakkukekkereilla.

Tarkoitus on samalla harjoitella reilua ryhméassa toimimista ja ensin suunnitella ja sitten tehda
suunnitelman mukaan ryhmaéatydnéa kakku. Jokaisen tehtava on huolehtia, etta kaikki saavat osallistua
sekéa suunnitteluun (jokaiselta kysytaan ja jokaisen jokin toive toteutetaan) etta toteutukseen.

Mité Luokka loistamaan —-sopimuksen kohtia mielestdnne erityisesti tdssad tehtavassa tarvitaan?
(Kuuntelen ja kunnioitan. Kannustan ja rohkaisen. lloitsen onnistumisista...)

Kakkupajan paatyovaiheiden ja kaytettavan ajan esittelyssa voi kayttaa Kakkupajan vaiheet —julistetta.

Suunnittelu (moniste) ja toteutus (to do) ohjeistetaan ja jaetaan ennen vaiheeseen siirtymista.

Kakun suunnittelu (10-15 min.)

Esitelladn tarvikepdydalla olevat tayte- ja koristevaihtoehdot seka suunnittelupaperi.
Kerrotaan suunnitteluun varattu aika.

Muistutetaan, etta ryhman paatoksissa huolehditaan, etta kaikki paasevat osallistumaan ja jokaisen
jokin idea tai toive tulee huomioiduksi. Ryhman yhteisissd paatoksissa joudutaan myods tekemaan
kompromisseja ja joustamaan, jotta ryhmassa sailyy sopu ja ilo. Mahdolliset allergiat ryhmalaisten on
ehdottomasti huomioitava.
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Ryhmalle jaetaan kynat ja suunnittelupaperi. Suunnittelupaperiin ryhmat kirjoittavat valitsemansa
taytteet, koristeet ja kakulle keksimansa nimen seka piirtavat hahmotellen, milta kakku nayttaisi.

Lopuksi ryhma esittelee suunnitelmansa aikuiselle.

Kakun valmistaminen (30 min.)

Esitelladn Kakku to do -tehtavavaihemoniste. Ruutuun ohjeen edessd merkitadn sen ryhmalaisen
nimen kirjain, joka vaiheen hoitaa. Huolehditaan, etta vuoro aina vaihtuu. Koristelukohdassa on ruutu
jokaiselle ryhmalaiselle, silla jokainen saa koristella.

Kun tehtavavaihemoniste ja siihen tarvittava kyna on jaettu jokaiselle ryhmalle ja sovittu kaytettavissa
oleva aika, toteutusvaihe alkaa.

Ryhmat lukevat ohjeista vaiheen kerrallaan, merkitsevat sen toteuttajan ruutuun. Muut auttavat ja
kannustavat. Taytteet ja koristeet hakee joku ryhmaldinen tarvikepoydalta sitd mukaan, kun niita
tarvitaan. Tassakin vuorotellaan.

Siivous (5-10 min.)

Lopuksi ryhma palauttaa kaytetyt tyovalineet sovittuun paikkaan ja siivoavat tydpisteensa, mm.
pyyhkivat péytansa.

Ryhman onnistumiset peukkuarviolla

Opettaja pyytaa oppilaita arvioimaan ryhmansa toimintaa peukkuarviolla. Naytetdan peukkua omalle
ryhmalle niissa kohdissa, joissa oma ryhma onnistui.

Esim.
Onnistuimme tekemaan hyvan kakkusuunnitelman.
Onnistuimme jakamaan tehtavat hyvin kaikille.

Onnistuimme huolehtimaan siita, etta kaikki saivat osallistua.
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Onnistuimme sopimaan asioista, joista oli erilaisia mielipiteita.
Meilla oli hauskaa yhdessa.

Kannustimme toisiamme.

Autoimme toisiamme.

Teimme huolellista tyota.

Onnistuimme tekemaan ainutlaatuisen kakun.

Kakun esittely ja muiden kehut (10 min.)

Esitelladn ryhma kerrallaan oma kakku muille kertoen sen nimi. Muut ryhmat antavat myodnteista
palautetta, missa tama ryhma tai rynman kakku onnistui.

Kakut kylm&an (5 min.)

Kakku syodaan paivan paatteeksi kakkukekkereilld. Joku ryhmalaisistd auttaa viemaan kakun
kylmasailytykseen valissa.

LISATEHTAVA:

Sudokut tai tunnesanasokkelo
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